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ÖFFNUNGSZEITEN

Mi. – So. und 
feiertags 11 – 23 uhr
Sa. von 15 – 23 uhr
Mo. und Di. geschlossen

AUSGEZEICHNET SPEISENRESERVIERUNGEN 
UND INFORMATIONEN

Ankommen und Genießen. Das Team um Küchen-
chef Jens Maak kocht aus vielen regionalen Zutaten 
und frischen Aromen raffinierte Köstlichkeiten und 
fein abgeschmeckte Speisen – à la carte und zu al-
len Festen. On top: der ausgewählte Weintipp von 
Restaurantleiter Stefan Krüger. Genießen Sie und 
lassen Sie sich charmant verwöhnen. Bei Festen im 
Gartensaal, beim Essen im Restaurant und an son-
nigen Tagen auf der Gartenterrasse mit Blick aufs 
Schloss. Wir haben viele köstliche Ideen für jeden 
Anlass und sind für Sie da. Sprechen Sie uns an!

Ihr Team vom Restaurant Schloss Morsbroich 

NOCH EIN TIPP
Verschenken Sie Morsbroich Genuss-Momente an 
Menschen, die Ihnen am Herzen liegen.

Reservieren Sie Ihre Weihnachtsfeier rechtzeitig.  

WILLKOMMEN IM 
RESTAURANT SCHLOSS MORSBROICH 



Sommerlich leicht starten wir in die zweite Jahres-
hälfte. Genuss auf der Terrasse verspricht: Sommer, 
Sonne, Sonnenschein – und köstliche Sommerge-
richte wie Tomaten-Basilikummousse mit gebratenen 
Riesengarnelen und Rucola. Limonenschmandtorte 
mit Schwarzkirsch-Lakritzsorbet. Im September 
lassen wir den Sommer im Schlosspark mit dem 
dritten Morsbroicher Apfelmarkt  ausklingen. 
Wenn es dann draußen wieder früher dunkel wird, 
können Sie es sich im Restaurant bei Kerzenschein 
so richtig gemütlich machen. Ob Gänseessen oder 
Weihnachtsfeier – lassen Sie sich überraschen, und 
schmecken Sie, was wir für Sie anrichten. 

MORSBROICH-KLASSIKER

AMUSE-BOUCHE-MENÜ
JEDEN 1. DONNERSTAG IM MONAT AB 18 UHR
In vier, fünf, sechs oder neun kleinen Gängen ha-
ben Sie die Möglichkeit, die Vielfalt der Morsbroi-
cher Kochkunst zu entdecken. Dazu ein passendes 
Tröpfchen – das verspricht ein schöner Abend zu 
werden. 

REIBEKUCHEN DE LUXE 
JEDEN SONNTAGABEND AB 18 UHR 
Immer wieder sonntags servieren wir zu Reibe-
kuchen hausgemachten Apfelkompott, Rübenkraut-
Sorbet, Nordseekrabben, Rahmgurkensalat, Roast-
beef oder marinierten Lachs – ganz wie Sie 
es wünschen.

REISE ANS MEER 
FR.,15.07., AB 18 UHR
Mediterrane Fischgerichte und leichte Sommer-
weine schmecken nach Urlaub. Stimmen Sie sich 
ein. 

KLASSIKSONNTAG!
SO., 09.10. UND SO., 27.11.,13 UHR
Brahms und Mendelssohn Bartholdy, Tschaikowski 
und Dvorák garantieren Hörgenuss im Spiegelsaal 
und anschließend serviert unser Restaurant-Team 
echte Gaumenfreuden in den Remisen.

GANS LECKER – GANZ  BIO
FR.,11.11. BIS FR., 23.12., AB  18 UHR
AB 4 PERSONEN AUF VORBESTELLUNG
Traditionell starten wir an Sankt Martin mit dem 
Gänseschmaus à la Morsbroich – kross gebraten 
mit dampfenden Klößen und Apfelkraut.

KOCHKURSE

Kommen Sie herein! Werfen Sie einen Blick hinter 
die Kulissen. Kochen Sie in netter Runde echten 
Genuss mit Profis. Tipps für zu Hause inklusive.

»ESTELLA GOES MORSBROICH«
DO., 14.07., AB 19 UHR 
GRILLEN MIT DEN PROFIS
Estella, der Kochshop für Alltags-Ästheten, erobert 
die Küche in Morsbroich. Gastkoch Volker Beuchert 
gibt Kochlustigen neues Input fürs Grillen auf der 
eigenen Terrasse.  

KOCHKURS »QUERBEET GENIESSEN«
SA., 17.09., 10 UHR 
Bei Genuss Querbeet dreht sich alles um Gemüse 
und Kräuter. Wir versprechen, dass Sie Fleisch & 
Co. nicht vermissen werden.  

MENÜ AUF TOUR

TOUR DE MENU KÖLN
FR., 09.09. BIS SO., 2.10. 
Bei der tour de menu 2010 haben wir den ersten 
Platz geholt. 2011stellen wir uns wieder dem 
Wettbewerb und kochen bestens auf.
 
RHEINLAND À LA MENU
OKTOBER
Was wir schon verraten: Es wird regional, 
saisonal und wild.

UNSER TIPP
 
DRITTER MORSBROICHER APFELMARKT
SO., 25.09., 11–18 UHR
Alles dreht sich um den Apfel. Ofenfrischer Apfel-
kuchen, selbstgemachte Marmeladen, Chutneys, 
Obstbrände und Produkte von Feinkostmanufak-
turen aus der Nachbarschaft und des Restaurant 
Schloss Morsbroich präsentieren und verkaufen 
selbstgemachtes rund um den Apfel. Und die 
Kartoffel ist mit von der Partie.

KOCHKURS »KONTRASTREICH KOCHEN«
SA., 12.11., 10 UHR
Kontraste bringen Gegensätze auf den Punkt. Wir 
zeigen Ihnen, wie gut süß + salzig, heiß + kalt, 
Klassik + Innovation zusammen passen.

SPECIALS À LA MORSBROICH
SA., 30.07.  UND SA., 20.08, AB 18 UHR 
BBQ AUF DER SOMMERTERRASSE
Vor der WDR5-Hörspielnacht und der Varieténacht 
im Rahmen des Morsbroicher Sommers wird auf 
der Terrasse unseres Restaurants für Sie gegrillt.

FEIERTAGE

EINSCHULUNG
DO., 08.09., EINSCHULUNGSMENÜ
Ein neuer Lebensabschnitt beginnt. 

NIKOLAUS
DI., 06.12., 19 UHR, ÜBERRASCHUNGSMENÜ
Ho Ho Ho: Wir  bringen zur Feier des Tages ein 
Festessen in fünf Gängen auf den Tisch!

WEIHNACHTEN 
SO., 25. UND MO., 26.12.
Weihnachtsstern, Schneekristall, Weihnachtsmär-
chen und Lichterglanz klingen nicht nur weihnacht-
lich, sie schmecken auch so.
 
SILVESTER
SA., 31.12., 19 UHR, GENUSSFEUERWERK
Silvester servieren wir Ihnen ein Feuerwerk aus 
sechs Gängen.
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BITTE RESERVIEREN SIE RECHTZEITIG.

MENÜABENDE 

GENUSSLUST IN 10 GÄNGEN …
FR., 08.07. UND FR., 30.09., AB 18 UHR
… gibt Einblick in die Vielfalt der Schlossküche. 
Von herzhaft bis süß richten wir Köstliches für Sie 
an.

CANDLE-LIGHT-DINNER
FR., 28.10., AB 18 UHR
Licht aus, Kerze an! Im Restaurant Schloss 
Morsbroich wird  es an diesem Abend ganz 
romantisch.

ADVENT-MENÜ
SO., 27.11., 4.,11.,18.12. 
In der Adventszeit servieren wir Vorweihnachtliches 
wie gebratene Entenbrust auf Preiselbeer-Wirsing-
gemüse. Christstollenparfait mit Cassisfeigen und 
Punschschaum. So lecker stimmen Sie sich auf die 
Weihnachtszeit ein. 


